KARTA PRACY XVIII

1. Wizyta w bibliotece.
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Skorzystaj z ponizszego linku aby dowiedziec¢ sie wiecej o dziataniu bibliotek:

https://www.yvoutube.com/watch?v=KH51.91H1504

2. Miary dhugosci.
Podstawowe miary dtugosci: centymetr, metr.

Narzedzia do mierzenia: linijka, metr krawiecki.

Cwiczenia praktyczne:


https://www.youtube.com/watch?v=KH5L91H1504

1. Odczytaj diugosci otdwkdw i wpisz wyniki w kratki. Pokoloruj najdiuzszy i najkrotszy oldwek.

2. Zmierz diugos¢ odcinkdw za pomoca linijki i wpisz wyniki w kratkach.

narysuj gwiazdke.

Przy najdluzszym odcinku




3. Zajecia kulinarne — przekaski z cista francuskiego.
Przekaska na stodko.
Skladniki:

- 2 opakowania ciasta francuskiego (po 375g opakowanie)
- marmolada twarda

- 1jajko

- cukier puder lub lukier

Platy ciasta rozwijamy. Jeden dzielimy na 12 czes$ci. W kazdym prostokacie wycinamy posrodku
koétko (mozna kieliszkiem). Kétka odktadamy na blaszke wylozona papierem do pieczenia
(upieczemy je potem). Powycinane kawatki kladziemy na drugi — caty ptat ciasta i docinamy go
réwno do tych natozonych. Przekladamy na blaszke wytozona mata lub papierem do pieczenia,
smarujemy jajkiem i na kazde nakladamy po tyzeczce marmolady. Posypujemy bragzowym cukrem
(opcjonalnie). Pieczemy w piekarniku nagrzanym do 200°C przez ok. 20 minut. Upieczone
studzimy na kratce, a nastepnie polewamy lukrem (zamiast lukru mozna posypa¢ cukrem pudrem).
Wyciete kotka réwniez smarujemy jajkiem, nakladamy marmolade i pieczemy 10-15 minut w tej
samej temperaturze, nastepnie studzimy. Smacznego!




4. Sztuka uzytkowa. - Magda Papciak

Motyl z worka i bibuly




https://www.yvoutube.com/watch?v=uukvUrRd5ec&feature=emb title

Materialy:

e 2 woreczki

kolorowa bibuta

ruchome oczy

papier
e nozyczki
e klej magik
Do dwéch matych woreczkow wsypujemy kolorowe kulki z bibuly, szczelnie zamykamy. To beda

skrzydla. Zwigzujemy je obok siebie i formujemy. Teraz tylko na Srodku doklejamy wyciety owal z
ruchomymi oczami i czutka - kreatywny drucik. Motylek gotowy!


https://www.youtube.com/watch?v=uukvUrRd5ec&feature=emb_title

