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1. Czytamy wiersz o pogodzie.

Przeczytaj lub popro$ o przeczytanie wiersza o pogodzie.
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2. Poznajemy tajemnice pogody.

Zapoznaje sie z zadaniami i wykonaj je.




3. Rozwiazywanie zagadek o pogodzie.

Rozwiaz zagadki, odpowiedzi wpisz obok.

4. Zajecia plastyczne.

Wykonaj wydzieranke z kolorowych gazet przedstawiajaca pogode stoneczng, deszczowa lub
wietrzng. Potrzebne Ci beda gazety i klej.




5. Zajecia kulinarne — nauka sporzadzania nalesnikow.
Wykonaj razem z mama nalesniki z dzemem i orzechami oraz polewa czekoladowa.
Skladniki na okoto 10 porcji:

Nadzienie:

5 tyzek dzemu morelowego

3/4 szklanki posiekanych orzechéw wloskich
skorka starta z 1 cytryny

Ciasto:

2 szklanki maki

2 jajka

1,5 szklanki mleka

1 szklanka wody gazowane;j

1 tyzka cukru

1 tyzka oleju

1 tyzka rozpuszczonego masta

Sos czekoladowy:

1 tabliczka mlecznej czekolady
3 tyzki kakao

1/2 szklanki Smietanki 30 %

1 tyzka masta

1 tyzka cukru

Sposob przygotowania

Nadzienie:
W matlej miseczce umieszczamy posiekane orzechy, dodajemy dzem oraz startg skérke z cytryny i
calos¢ dokladnie razem taczymy.

Ciasto:

Do miski wsypujemy przesiang make i cukier dodajemy jajka, wlewamy mleko, wode gazowana,
oraz olej i rozpuszczone (wystudzone) masto, wszystko miksujemy az otrzymamy gladkie, jednolite
ciasto nalesSnikowe (ktore powinno by¢ rzadkiej konsystencji).

Na rozgrzanej patelni do nalesnikow, na matym ogniu bez dodatku thuszczu smazymy nalesniki z
obu stron.

Sos czekoladowy:

Do garnka wlewamy stodka Smietanke, dodajemy masto, wsypujemy cukier, kakao oraz potamang
czekolade, catos¢ chwile podgrzewamy czesto mieszajac, gdy polewa bedzie idealnie gtadka
zdejmujemy garnek z ognia.

Na nalesniki nakladamy porcje nadzienia a nastepnie sktadamy je w trojkaty i polewamy z sosem
czekoladowym.

Filmik z przygotowaniem krok po kroku pod podanym linkiem :

https://www.voutube.com/watch?v=TOCb0y thQY



https://www.youtube.com/watch?v=TOCb0y_tbQY

